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EMPRESA MODEL

CERTIFICAT DE REALITZACIO DE LA FORMACIO

CURS ESPECIFIC D'AL-LERGENS | INTOLERANCIES ALIMENTARIES

Reglamento (UE) n© 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre la
informacion alimentaria facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE) n® 1924/2006
y (CE) n© 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de
la Comisidn, la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comision, la Directiva
2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE y 2008/5/CE de la Comisién y
Reglamento (CE) n2608/2004 de la Comision.

Continguts:

Modul 1. INTRODUCCIO

1. Resum de la legislacié aplicada.

2. Que son les alelérgies? Informacio elemental.
3. Informacid basica sobre les intolerancies.

4. Tipologies d'alelérgies i intolerancies

5. La Celiaquia

Modul 2. PREVENCIO

1. Protocol d'actuacié a la cuina.

2. Protocol d'actuacié al menjador.

3. Contaminacid creuada: Pla de neteja i desinfeccid, creuaments en I'elaboracié i
emmagatzematge/conservacio i etiquetatge dels aliments.

4. Introduccid del Pla d’al-lergens dins del Pla de Pre-requisits.

EXERCICIS PRACTICS

Exemples de menus especifics

Interpretacio d’etiquetes d’aliments quotidians
Discussi6 i resolucid de casos reals

Data: 00 de xxxxxx de 2017
Durada: 10 hores
Lloc d'imparticio:

A carrec de: Altimir Assessoria Ambiental i Alimentaria



